Wir veifiihren im Detail.

Heiligabend Buffet

Rotkrautsalat

mit Cranberrys
Kook

Platte von Wildschinken, geriucherter Entenbrust und Lachsforellen-

Terrine mit Cumberland und Sahne Meerrettich
Hof i

Mit Backpflaumen gefiillter Iberico Riicken an Krdauter-Schmand
Hoped

Mariniertes Rote Bete Carpaccio
mit Rapunzelsalat und Karamell-Niissen
Hheds

Brotvariation mit Dip

Geschmorte Ginsekeulen mit Orangenjus
Yok

Klassisch gefiillte Roulade vom Jungbullen in eigener Sofie
Hedo

In gebriunter Butter gebratener Winterdorsch mit Kartoffel-

Wurzelgemiise Allerlei in Meerrettichrahm
roxed

Kartoffel und Semmelklofie
sk

Hausgemachter Gewiirzrotkohl

Mousse von der Weihnachtsschokolade
Vanille-ZimtsofSe

5250 €



Wir verfithren im Detail.

Weihnachtliches Menii

Rollchen vom Hirsch Roastbeef an Preiselbeer-Remoulade und rotem

Mangold
—

Wildgeftiigel Punsch mit Pfannkuchen-Streifen und Gemiiseperlen

Mit Waldhonig lackierte Entenbrust, rosa gebraten, auf
Gewiirzrotkohl und Kartoffelklofe
60,50 €
oder

Mit Maronen gefiilltes Schweinefilet
an Xrdauter-Senfsofie dazu
Rahmwirsing und Kartoffelstampf

54,50 €

oder
Vegetarische Pilzfrikadellen
mit Ofengemiise, Siifkartoffel Fries
und Cranberry-Ketchup
51,50 €
oder

Dominostein von Zander, Fjordlachs und Ketakaviar
auf Kartoffel-Gurken Allerlei
in Senfrahm

59,50 €

Parfait von der gebrannten Mandelmit Gliihweinkirschen



